
 

MODALITÉS DU CONTRAT 

CHAMPIGNONS 2024 - Champii (Frédéric ROSSIGNOL) 
(référent : Jean-Marc jmpetrod@hotmail.fr ) 

LES DISTRIBUTIONS 
La période s’étend du 10 Janvier au 11 décembre 2024 inclus. 

• Elles ont lieu le mercredi de 18h45 à 19h30 à l’école élémentaire de Novel (70 ter av. France, ANNECY). 

• toutes les 4 semaines, soit 13 distributions, selon le calendrier ci-dessous : 
 

Janv. Fév. Mars Avril Mai Juin Juillet Août Sept. Oct. Nov. Déc. 

3 
sem. 1 

7 
sem. 6 

6  
sem. 10 

3 
sem. 14 

1 
sem. 18 

5  
sem. 23 

3  
sem. 27 

7  
sem. 32 

4 
sem. 36 

2 
sem. 40 

6  
sem. 45 

4 
sem. 49 

10 
sem. 2 

14 
sem. 7 

13 
sem. 11 

10 
sem. 15 

8 
sem. 19 

12 
sem. 24 

10 
sem. 28 

14 
sem. 33 

11 
sem.37 

09 
sem. 41 

13 
sem. 46 

11 
sem. 50 

17 
sem. 3 

21 
sem. 8 

20 
sem. 12 

17 
sem. 16 

15 
sem. 20 

19 
sem. 25 

17 
sem. 29 

21 
sem. 34 

18 
sem. 38 

16 
sem. 42 

20 
sem. 47 

18 
sem. 51 

24 
sem. 4 

28 
sem. 9 

27 
sem. 13 

24 
sem. 17 

22 
sem. 21 

26 
sem. 26 

24 
sem. 30 

28 
sem. 35 

25 
sem. 39 

23 
sem. 43 

27 
sem. 48 

25 
sem. 52 

31 
sem. 5 

   29 
sem. 22 

 31 
sem. 31 

  30  
sem. 44 

  

 

10 = distri. Champii 4 = pas de distribution Novel Amap 18 = Distri. NovelAMAP, mais pas pour Champii 

 
LES PANIERS 

• Les champignons (pleurotes et shiitakés) sont produits exclusivement sur l’exploitation et sont labélisés Bio. 
• Les produits entrant dans la composition des produits transformés sont majoritairement Bio. 
• Les préparations à base de champignons sont stérilisées et conditionnées dans des pots en verre à rapporter. 
• Les différents paniers (qui sont cumulables) : 

Panier surprise N°1 composé par le producteur :  
• Pleurotes et/ou Shiitakés frais (pour 500g) + 1 recette  

• ou 3 galettes Champii (Nature, Curry ou Haricot rouge)  

• ou 1 pot de Pesto ou Champii’huile ou Terrine (130 g) + 
1 sachet de 30 g de crackers  

• ou un nouveau produit « Champii »  
Pour un montant de 9,60€ 

 

Panier surprise N°2 composé par le producteur :  
 Pleurotes et/ou Shiitakés frais (500g) + 1 recette  

+ 1 sachet de 50g de Crackers  
 ou 2 pots de : Pesto ou/et Champii’huile ou/et Terrine (130g) 
 ou 4 galettes Champii 
 ou un nouveau produit « Champii » 
Pour un montant de 13,80€ 

Galettes végétales Champii par 2  
• 120 g/galette, emballées sous vide, peuvent se congeler 

• 40% de Pleurotes ou Shiitakés 

• 100% végétale, sans lactose et sans gluten 

• 4 variantes (une variante à chaque distribution) :  
- Nature (champignon, pomme de terre, ail des ours) 
- Persil (champignon, lentilles corail, polenta, persil) 
- Curry (champignon, lentilles corail, polenta, curry) 
- Chili (champignon, haricot rouge, piment) 
Pour un montant de 6,50€ 
 

Galettes végétales Champii par 4  
• 120 g/galette, dont 40% de Pleurotes ou Shiitakés 

• emballées sous vide, peuvent se congeler 

• 100% végétale, sans lactose et sans gluten 

• 4 variantes (une variante à chaque distribution) :  
- Nature (champignon, pomme de terre, ail des ours) 
- Persil (champignon, lentilles corail, polenta, persil) 
- Curry (champignon, lentilles corail, polenta, curry) 
- Chili (champignon, haricot rouge, piment) 
Pour un montant de 12,70€ 

 

Champi’huile (pot* de 130 g, 80 à 83% de champignon) 

• A déguster en apéro, pour accompagner un riz, une 
quiche, une omelette, une salade, un plat en sauce... 

• 2 variantes en Pleurote : Nature, Pimenté 

• 2 variantes en Shiitakés : Ail des ours, Asiatique 

• 1 variante à chaque distri. ou selon vos choix (à préciser) 
Pour un montant de 6,90€ 

 

Pesto de champii (pot* de 130 g, 80 à 83% de champignon) 

• A déguster en apéro sur une tartine ou un légume, 
pour accompagner un riz, des pâtes, un poisson papillote … 

• Variantes (1 à chaque distri. ou selon vos choix, à préciser)  
- 2 variantes Pleurote : Tomate, Ail des ours  
- 2 variantes Shiitakés : Ail et coriandre, Citron confit et 

gingembre 
Pour un montant de 6,90€ 

 

Terrine végétale aux champignons (pot*, 130 g)  
• En entrée, en pique-nique/en-cas sur une tranche de pain  

• 4 variantes (base 40 % de champignon) :  
- Nature : pomme de terre, carotte  
- Lentille corail, polenta, curry  
- Carotte, polenta, citron confit  
- Courge, châtaigne  

• 1 variante à chaque distri. ou selon vos choix (à préciser) 
Pour un montant de 6,70€ 

 

Crackers de champii (sachet de 50 g) 
• A déguster en apéro ou en encas/pique-nique 

• 50 % de pleurote, graine de sarrasin, graine de tournesol, 
graine de lin, amande, oignon, assaisonnement 

• 4 variantes (une variante à chaque distribution) : Nature,  
   Ail des ours et Tomate/thym, Carotte, Cumin 
Pour un montant de 4,80€ 
 

 

Pleurote déshydratée (sachet de 30 g) 
Pour un montant de 6,20€ 
 

Shiitakés déshydraté (sachet de 30 g) 
Pour un montant de 6,90€ 

1/2 

 

mailto:jmpetrod@hotmail.fr


 

MODALITÉS DU CONTRAT 

CHAMPIGNONS 2024 - Champii (Frédéric ROSSIGNOL) 
(référent : Jean-Marc jmpetrod@hotmail.fr ) 

 

 

 

 

SIGNATURE DE CONTRAT 

Afin de simplifier l’organisation, merci :  

• d’imprimer, compléter et signer le contrat « Champii » en 1 exemplaire (2 si vous souhaitez récupérer le vôtre). 

• de préparer le règlement : 

o à l’ordre de « Frédéric Rossignol »,  

o en 1 chèque, correspondant au montant total (débité au mois de janvier)  

o OU en 2 chèques, correspondant au montant total (débités en janvier et juin).  

• d’apporter le tout , mercredi 29 novembre 2023 (18h30-19h30), NON AGRAFE (➔ trombone, enveloppe, …) 

 

 

RAPPELS IMPORTANTS 

• Toute signature de contrat avec un producteur nécessite l’adhésion préalable à Novelamap : 

o Pour les NOUVEAUX adhérents, pré-inscription obligatoire sur le site : www.novelamap.org 

o Validation de l’adhésion au moment de la remise du chèque de 10€ pour NovelAMAP (ou plus si vous voulez faire un don). 

• Conformément au règlement intérieur de Novelamap : 

o Tout panier non récupéré avant 19h30 sera considéré comme perdu et ne sera pas remplacé. 

o Vous vous engagez à participer à 4 distributions mini. comme bénévole (18h15-19h45, inscription sur calendrier). 

• Vous vous engagez dans un lien solidaire avec le producteur : vous acceptez donc les aléas de production, et pouvez être 

invité à participer à un coup de main exceptionnel sur l’exploitation. 

• Pensez à suivre les informations de l’Amap sur www.novelamap.org 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

2/2 

mailto:jmpetrod@hotmail.fr
http://www.novelamap.org/
http://www.novelamap.org/

